Cickdag-Miiller.
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Von unserer Redakteurin
Barbel Kistner

thias Weberruf3 schon in der

Tasche: auf der Insel Sylt bei
Zwei-Sterne-Koch Johannes King
im Soél'ring Hof. Ein Volltreffer fiir
den Nachwuchskoch, obwohl dort
14-Stunden-Tage auf ihn warten.
,Kochen ist das, was mir am meisten
Spafl macht im Leben®, erzihlt der
Azubiin der Kiiche der Peter-Bruck-
mann-Schule, wihrend er seinen
ersten Gang vorbereitet.

Die Auszubildenden der Ab-
schlussklassen der Gastronomiebe-
rufe stehen kurz vor der Priifung.
Die jeweils sechs Besten aus Kiiche
und Service haben beim 25. Nach-
wuchswettbewerb vom Verein der

S einen Arbeitsvertrag hat Mat-

,Koche sind gefragt, es
werdensogute Gehalter
wie noch nie bezahlt.”

Thomas Ballmann, Koch

Koche wieder die Gelegenheit, da-
fiir zu trainieren. Das Motto 2019 ist
die Bundesgartenschau. Im um-
fangreichen Warenkorb, aus dem
die Jung-Koche ein Vier-Gang-
Menii fiir acht Personen kreieren,
finden sich als Zutaten Rosenbliiten-
blédtter und Rosenwasser. Die Res-
taurantfachleute miissen unter an-
derem einen Buga-Tisch gestalten.

Rosen Die grofte Herausforderung
ist fiir Koch-Azubi Florian Bliimke
das blumige Dessert. Er wagt sich

-~ 8
Ein Koch braucht Leidenschaft fiir sei-
nen Beruf, meint Florian Bliimke.

s

R asin

Fiir Alexander Walter ist der Wettbewerb
eine super Erfahrung fiir die Priifung.

Siegerin Ana Lucia Kufner traumt von ei-
nem eigenen Restaurant.

Die Besten der Guten
in Kiiche und Service

HEILBRONN Beim 25. Nachwuchswettbewerb vom Verein der Kioche
messen sich Auszubildende — Glinzende Berufsaussichten

Gewinner, Jury und Sponsoren

Seit 25 Jahren richtet der Verein der Ko-
che den Nachwuchswettbewerb aus
(frtiher Stadtmeisterschaften). Zwolf
von 30 Azubis haben sich fur die End-
runde qualifiziert. Meist ist es ein enges
Rennen um die Platzierungen, in die
auch die Ergebnisse des schriftlichen
Vorentscheids einflieBen. Die Reihenfol-
ge bei den Kéchen: Ana Lucia Kufner
(Herzogskelter Guglingen), Alexander
Walter (Rappenhof Weinsberg), Sandra

Schafer (Bildungspark Heilbronn); den
vierten Platz teilen sich Matthias We-
berruB3 (Adler Botenheim), Florian
Blumke (Ratskeller Heilbronn), Oliver
Ztrn (Wildeck Abstatt); Restaurant-
und Hotel: Ana Maria Kircher (Insel Ho-
tel Heilbronn), Jannik Ridiger (Wildeck,
Abstatt), Tina Cickdag-Miiller (Bil-
dungspark), den vierten Platz teilen
sich Leon Proch (Rappenhof Weins-
berg), Jennyfer Babel, Antonia Gohler

(Bildungspark). Ehrenamtliche Juroren
in der Ktiche: Florian Hemrich, Karl-
Heinz Layer, Markus Hoffmann, Jan
Hartmann, Willi Oppermann, Michael
Séttele. Im Service: José Esquinas-Go-
mez, Alexandra Hemrich-Segerath; Pe-
ter Krause, Diana Gréschl, Pia Wecke,
Hannelore Lott. Unterstiitzt wird der
Wettbewerbvonzahlreichen Sponsoren
unter anderem Edeka GroBmarkt und
Genossenschaftskellerei Heilbronn. kis

an Rosenbliiten-Sorbet mit Schoko-
mousse. Die Platzierung beim Wett-
bewerb ist ihm weniger wichtig: ,Es
ist Spaf} genug, dabei zu sein.“ Koch,
das steht fiir den 18-J4hrigen fest, ist
sein Traumberuf: ,,Und der geht nur
mit Leidenschaft.”

Ana Lucia Kufner hat lange getiif-
telt an ihrem Menii, der Wetthewerh
ist eine gute Ubung, Priifungsangst
zu bewiltigen. Ihre Testesser freuen
sich unter anderem iiber Waller-Ra-
violi und Kalbsoberschale im Sous-
vide-Verfahren gegart. Auch die 18-
Jahrige hat sich ganz bewusst fiir

den Beruf entschieden und traumt
von einem eigenen Restaurant.

Fiir Thomas Ballmann vom Ver-
ein der Koche und Mitorganisator
des Wettbewerbs sind die Nach-
wuchskoche Hoffnungstriger. Er
wiinscht sich eine Trendwende mit
mehr Neuanfingern und weniger
Abbrechern: ,Koche sind gefragt,
eswerden so gute Gehilter wie noch
nie bezahlt.“ Auch Alexander Hife-
le, Kiichenmeister und Chef der
SLK-Kliniken-Gastronomie, hofft,
dass moglichst viele des Ausbil-
dungsjahrgangs — rund 25 sind es in

Quelle: Heilbronner Stimme vom 29.01.2019

der Abschlussklasse — der Branche
erhalten bleiben. Fachkriftemangel
bleibt ein Riesenthema der Branche:
,Von meinem Jahrgang sind es nur
noch drei, die als Koch arbeiten.”
Eine wichtige Rolle in der Qualifi-
zierung von Gastronomie-Fachkrif-
ten spielt der Bildungspark Heil-
bronn-Franken. Vier Azubis, alle-
samt schon dlter, haben es nach dem
schriftlichen Vorentscheid in die
Endrunde geschafft. Die 42dhrige
Sandra Schifer hat im Kochen ihren
Traumjob gefunden. Sie ist sicher,
dass sie nach der Ausbildung dabei-

Matthias WeberruB geht nach Sylt zu ei-
nemZwei-Sterne-Koch.

bleibt. Im Ausland oder irgendwo in
Deutschland? Die Tiiren stehen den
Kochinnen und Kochen offen. Thr
néchstes Praktikum fiihrt Sandra
Schifer erstmal nach Friedrichsru-
he zu Sternekoch Boris Rommel.

Auch Ellen Morosow ist mit 46
Jahren in ihren Wunschberuf ange-
langt. Sie ist auler Konkurrenz da-
bei, und freut sich, dass sie eingela-
den wurde. Ihre Zukunft sieht Ellen
Morosow in der Gourmetkiiche.
Menschen durch gutes Essen gliick-
lich zu machen, das ist ihr Ziel.

Bildungspark Wie grofl die Nach-
frage nach gut ausgebildetem Perso-
nal ist, zeigt auch das Beispiel von
Tina Cickdag-Miiller, die stolz da-
rauf ist, beim Wettbewerb dabei zu
sein. Thren Job als Hotelfachfrau hat

»,Menschendurch gutes
Essen glticklich zu
machen, ist mein Ziel.*

Ellen Morosow, Azubi

die 39-Jdhrige, die iiber den Bil-
dungspark ihre Ausbildung machte,
schon vor ihrer Abschlusspriifung
angetreten: Seit Dezember arbeitet
sieim neu er6ffneten Harbr Hotel im
Wohlgelegen.

Der Verein der Koche erwartet,
dass sich die glinzenden Berufsaus-
sichten weiter herumsprechen. Das
soll auch den Auszubildenden zugu-
te kommen - indem noch mehr Be-
triebe, zum Beispiel aus dem Main-
Tauber-Kreis, ihren Nachwuchs
zum Wettbewerb anmelden.



