Die grofle Klage:
Wertschitzung des
Gastes fehlt

HEILBRONN Nachwuchssorgen in Gastronomie —
20. Meisterschaften der Koche und Servicekrifte

Von unserem Redakteur
Joachim Friedl

S ie benotigen Hirschkaree und

Wildknochen, Riesengarne-

len und Risottoreis. Sie verar-
beiten gekonnt Sellerie, Schalotten,
Knoblauch und Pastinaken. Sie wiir-
zen und garnieren geschickt mit
Rosmarin, Thymian, Blattpetersilie
und Pfefferminze. Die Rede ist von
Lisa Schmid, Lukas Glaser, Fabian
Kurz, Nicole Weber, Serhat Yener
und Marcel Tauscheck. Diese jun-
gen Koche stellen sich am morgigen
Freitag dem Wettbewerb anlisslich
der 20. Heilbronner Stadtmeister-
schaften in den gastgewerblichen
Berufen, die der Verein der Kiche
Heilbronn ausrichtet.

Wandel Serviert werden Suppe,
Zwischen- und Hauptgericht sowie
das Dessert von den Servicekriiften
Dennis Schilling, Sophie Olbrisch,
Laura Fragapane, Mirjam Roger,
Linda Erhart und Anja Schlagen-
hoff. Sie wie die Kiche sind Auszu-
bildende im dritten Lehrjahr und ha-

» Wirwollen den Berufsstand ins
richtige Licht setzen. “

Volker Egen, Kiche-Vorsitzender

ben sich erfolgreich ins Finale der
Stadtmeisterschaft gearbeitet. Die
jeweils sechs Besten ihrer Berufs-
gruppe kimpfen nun um den ersten
Platz, der morgen die Tiir zu weite-
ren Wetthewerben auf Landesebene
wie die Dehoga-Jugendmeister-
schaften aufstoft.

W Wir wollen mit unseren Aktiviti-
ten den Berufsstand ins richtige

Der Gast will verwdhnt werden. Bei der Stadtmeisterschaft werden am Freitag die

besten Servicekréfte ermittelt.

Licht setzen“, beschreibt Volker
Egen die Intention, die hinter dem
Wettbewerb steht. Dank dieser Ver-
anstaltungen sei es gelungen, Kii-
che und Service wieder zu einer Ein-
heit zu formen, freut sich der Vorsit-
zende des Vereins der Kiche Heil-
bronn iiber den Wandel. Die Zeiten
des sogenannten ,Schwarz-Weil3-
Kriegs® zwischen Service und Kii-
che seinen ,Gott sei Dank vorbei®,
weint der technische Lehrer an der
Peter-Bruckmann-Schule der Ver-
gangenheit keine Trine nach.

Mehr als 900 Kioche, Restaurant-
und Hotelfachfrauen sowie Fach-
kriifte im Gastgewerbe haben an den
Stadtmeisterschaften seit 1994 teil-
genommen. ,Auf diese Zahl bin ich
stolz“, bekennt Thomas Ballmann.
Doch in der Stimme des stellvertre-
tenden Vorsitzenden, der seit zwei
Jahrzehnten den Wetthewerb mit
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seiner Frau Erika organisiert, liegt
Wehmut. ,Die Zahlen sind riickldu-
fig“, bedauert der Gastronomielei-
ter an der Orthopidischen Klinik
Markgroningen. Die Konsequenz:
Auch in der Gastronomie herrscht
inzwischen Fachkriftemangel.

Riickgang Die Griinde, weshalb im-
mer weniger junge Menschen in der
Gastronomie arbeiten wollen, sind
vielfiltig. Ungiinstige Arbeitszeiten,
geringes Gehalt (1500 bis1600 Euro
nach der Lehre) und fehlende Wert-
schitzung durch den Gast fiir gas-
tronomische Leistungen zihlt Vol-
ker Egen die drei Hauptursachen
auf. An den Berufsschulen sei es zu
einem Einbruch von 50 Prozent ge-
kommen: ,Vor drei Jahren wurden
noch sechs Klassen unterrichtet,
heute sind es noch drei“, veran-
schaulicht er die Situation. Und wih-

Verband

Der Verband der Kéche Deutsch-
lands (VKD)ist ein Berufsverband,
gegriindet am 2. Marz 1948. Er hat
seinen Sitz in Frankfurt/ Main und
geht zuriick auf den 1884 in Dres-
den gegriindeten Verband deut-
scher Kdche sowie den 1895in
Frankfurt am Main gegrtindeten In-
ternationalen Verband der Kéche
(IVdK). Der VKD untergliedert sich
indie neun Landesverbande. Die-
sen gehoren 155 regionale Zweig-
vereine mit etwa 14 000 Mitglie-
dern an. Der Verein der Kdche Heil-
bronnwurde 1928 gegrtindet. red

rend der dreijihrigen Ausbildung
giben weitere 30 Prozent auf.

»Wir haben die Probleme er-
kannt, aber wir konnen nicht zau-
bern®, erklirt Volker Egen. Die Kon-
sequenz wire eine drastische Preis-

LIch arbeite seit 44 Jahren in
der Gastronomie.

Erika Ballmann, Organisatorin

erhGhung im Gastgewerbe. Ein Mo-
saiksteinchen, das Ansehen des Be-
rufsstandes zu stidrken, sind fiir Tho-
mas Ballmann die Stadtmeister-
schaften. Lust auf den Beruf macht
Erika Ballmann: ,Ich arbeite seit 44
Jahren in der Gastronomie. Ich woll-
te nie etwas anderes machen. Arbei-
ten in der Gastronomie fasziniert
und liefert Erfolgserlebnisse.”
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